
Menù di Natale

Polpo scottato su crema di ceci al rosmarino,

pomodorini confit e crumble d'oliva

€ 17,00

ANTIPASTO 

PRIMO PIATTO 
Tagliatelle verdi saltati con ragù di gamberi, concasse di

pomodoro e mousse di burrata al lime

€ 17,00  

SECONDO PIATTO
 Trancio di salmone in crosta di mandorle accompagnata

con purea di patate e agrumi e bieta scottata          

€ 24,00

DESSERT
Mousse di castagne e salsa ai cacchi

€  8,00

MENU COMPLETO 

incluso acqua, caffè, coperto 

€ 67,00 a persona


